
Spezielle Kaffees
Kaffee Peter  6.75
mit einer Mischung aus Amaretto, Eierlikör 
und Schlagsahne 
Irish Coffee 6.75
Spanischer Kaffee 6.75
Dom Benediktiner Kaffee 6.75
Baileys Kaffee 6.75
Französischer Kaffee  6.75

Vorspeisen
Dip-Sandwich   2.50

Carpaccio aus geräuchertem rib eye 15.00
Mit Rucola, Trüffelmayonnaise, Kapern und Parmesan

Riesenpilze  14.50
Portobello mit Schweinefiletwürfeln, Speck und  
Kräuterbutter

Fisch-Trio 15.00
Geräucherter Aal, Lachs und holländische Garnelen  
mit Cocktailsauce

Schnecken 14.50
Serviert in Kräuterbutter mit Brot 

Aal 15.50

Geräucherter Lachs 15.00

Nieuwveens Favorit  15.50
Ein Trio mit geräuchertem Lachs, Carpaccio und 
Tempura Garnelen

Suppe der Saison 5.00

Salate   
 groß   klein

Salat “würziges Huhn” 16.50 11.50

Salat Garnelen  16.50 11.50

Salat Surf und Turf (=Torf) 16.50 11.50

Salat Ziegenkäse mit Speck überzogen  16.50 11.50

Salat Speck   16.50 11.50

Salat Carpaccio 16.50 11.50

Griechischer Salat  16.50 11.50

Vegetarisches
Käsefondue   23.50
Käsefondue mit gegrilltem Gemüse, Gurken, Tomaten, 
Ananas und Brot

Gefüllte Paprika   21.50
In eine Blätterteigtasche gehüllt und gefüllt mit  
gegrilltem Gemüse und einer Süß-Sauer-Sauce 

Vegetarischer Kuchen   21.50
Gefüllt mit Spinat, Ei, verschiedenen Käsesorten  
und Knoblauch 

Ofenkartoffel    12.50

Mit Gemüse und Käse

Risotto mit Champignons    19.50

Rüben-Carpaccio   12.50

Fleisch Hauptgerichte

Spare Ribs      23.50
Natürlich in folgenden Geschmacksrichtungen:  
traditionell, süß oder geräuchert BBQ 

Schweinefilet Medaillons    17.50

Tournedos c.a. 200 Gramm    22.50

Tournedos c.a. 300 Gramm    26.50

Tournedos c.a. 400 Gramm    30.50

Wagyu burger      19.50
Herangewachsen im Reeuwijk Polder!

Fleischpalette      23.50
Spareribs, Steak und Hähnchenspieß

Rinderfiletspieß c.a. 250 Gramm   24.50

Lammkoteletts      24.50

Zu den Fleischgerichten können Sie folgende warme 
Saucen bestellen:

Satésauce 3.00
Pilzsauce 3.00
Pfeffersauce 3.00
Stroganoffsauce 4.00
Rotweinsauce 4.00
Blauschimmelkäsesauce 4.00
Gebratene Champignons mit Zwiebeln  4.00 
und Speck  

Fisch Hauptgerichte

Schlupfzungen      22.50
In Butter gebraten, serviert mit Ravigate-Sauce

Kabeljau       22.50
Serviert mit Senfsauce 

Garnelen       22.50
In Kräuterbutter gebraten mit Zwiebeln und Lauch

Fischpot       22.50
Bestehend aus Kabeljau, Lachs und Garnelen in einer 
reichhaltigen vollen Sauce

Lachssteak       23.50
Auf der Haut gebraten, serviert mit einer Ravigotte-Sauce

Salatgarnelen      15.00

Lachsforelle      22.50
Gedünstet im Ofen, mit Spinat und Mandelspänen

Alle Hauptgerichte werden serviert mit gegrilltem 
Gemüse und Pommes frites. 

Auf Wunsch auch mit Pellkartoffeln (Folienkartoffel)

Desserts
Vanille-Eis mit Schokoladensauce und Schlagsahne   7.25

Vanille-Eis mit Amarena-Kirschen und Schlagsahne    7.25

Frisches Obst mit Waldfrucht-Eis und Schlagsahne   7.25

“Boerenjongens”, (Rosinen in Rum) mit Vanille-Eis,  
Eierlikör und Schlagsahne  7.25

Hausgemachte Schlagsahne Windbeutel mit Vanille-Eis 
und Schokoladensauce    8.25

Hausgemachter Brownie mit Amarena-Kirschen, 
Kokos-Eis und Schlagsahne   8.25

Oreokäsekuchen mit Zitronensorbet-Eis und Schlagsahne  

12,50 Karte

Hähnchenspieße mit Satésauce 12.50
Zartes Hähnchenschenkelfilet 

Wiener Schnitzel 12.50

Rindereintopf 12.50
Nach Omas Rezept 

Orientalisch mariniertes Hähnchenfleisch 12.50
Hähnchenschenkelfilet mit Gemüse und Sesam

Hamburger  12.50
Auf einem Sandwich mit Cheddar, Essiggurke, 
Salat und Sauce 

Hähnchenspeck  12.50
Hähnchenschenkelfilet in einer cremigen Specksauce

Steakspieß    12.50
Zartes Steak am Spieß mit Zwiebeln, Paprika und Speck 


